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PROGRAMA DE IMPACTO SOCIAL
“LA NOCHE DE LOS CHEFS”

La noche de los chefs es un proyecto anual que conlleva a la union de los chefs disfrutando de su DIA
MUNDIAL, desarrollando basicamente un fin por el bien de la comunidad gue nos rodea pretendiendo
sin dudas articular y motivar a la sociedad para hacerla mas participativa. Es un evento que afio a afo
crece y nos enorgullece donde conviven el bien publico y privado los municipios, los legisladores de
todos los colores politicos y toda la comunidad en general. Es una cena mayuscula a beneficio de
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todas las instituciones que apoyamos desde nuestra asociacion.
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PROGRAMA NACIONAL PERDIDA , DESCARTES Y
DESPERDICIO DE ALIMENTOS
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la perdida de alimentos refiere a la disminucion cualitativa o cuantitativa de alimentos destinades al consumo

humane durante el proceso productive.
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El desperdicio de alimentos refiere a las péerdidas derivadas de la decision de desechar los alimentos que todavia
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tienen valer y se asocia principalmente con el comportamiento de los vendedores mayoristas y minoristas, servicios
de venta de comida y consumidores.
Lla perdida y desperdicio de alimento impactan en la sostenibilidad de los sistemas alimentarios, reducen la
disponibilidad local y mundial de comida, generan perdidas de ingreses para los productores, aumentan los precios

para los consumidores e impactan de manera negativa en su nutricion y salud, afectando el media ambiente debido
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PROGRAMA NINOS PEQUENOS GRANDES DESAFIOS

La provision de una educacion y atencion de buena calidad durante la primera infancia se ha
mantenido de forma constante en las agendas de los gobiernos. La concienciacicn publica sobre las
carencias y la falta de calidad educativa ha motiva a generar el proyecto Nifios pequefios grandes
desafios. Este programa contribuye a un buen arranque de vida, con la comprension basica de la
tierra y de donde provienen los alimentos, a partir de alli, generar conciencia alimentaria en nuestros
nifios para que ellos desarrollen toda la creatividad en su alimentacion diaria y generan variedad de

alimentos para el consumo de su vida.
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PROGRAMA COCINEROS CONSCIENTES

Este Programa pretende concientizar a la comunidad en el cuidado de los alimentos y de como podemos
reutilizarlos y aprovecharlos para no generar un desperdicio. Un proyecto que promueve la integracion social
y el aprovechamiento de los alimentos sobre todo en grupos de chicos y jovenes en sifuacion de
vulnerabilidad. Para ello se comenzara con el Programa COCINEROS CONSCIENTES, de esta manera se
trasladara a toda la comunidad consejos utiles y sustentables para el reciclaje, desperdicio y reutilizacion de

los alimentos.
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PROGRAMA ECOSISTEMA DE CIUDADES INNOVADORAS

Este Programa se desarrolla a partir del marco del acta firmada en termas de rio hondo para el
Plan de Desarrollo Productivo se pretende definir un modelo territorial creando espacios de
interaccion entre los actores institucionales, economicos y sociales fomentando el crecimiento
econdmico y la sustentabilidad ambiental. El programa tendra como objetivo identificar, formar

y promover politicas publicas innovadoras en municipios lideres de la Argentina.
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PROYECTO DE LEY AGROALIMENTARIO PLANTA DE
DESHIDRATADO PRECONGELADO Y ENVASADO

El proyecto nace de la necesidad de crear un polo agrealimentario por la gran canfidod de excedente de productos herficolas de
ptimera colidod que no son comercializados en fresce, por la oferta vy demanda del sector. Mative por el eual esta premisa nos impulsa
o trabajar en conjunto pora impulsar y jerarquizar el sector, poniendo un valor agregado a la industria horticola. Las aetividades seran:

- Establecer la planta de deshidratado, pre congelado y Envasado en el sector productivo, evitando costos adicionales de fraslado de
maferia Il'.'?-'n'r'l'ifl.

- Seleccion de productos que cumplan con las normativas fifosanitarias que establecen las buenas practicas agricolas.

- Buscar canales de comerciglizacion acorde a los necesidodes del consumidor, generando alternativas comerciales para los
productores

- Lo ereacion de un Kitehen Lab, para la creacidn de productos saludables e inccuos como por efemplo producios congelades de
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acelga, espinaca, brocoll, coliflor, chaucha, entre otros, como as’ tdmbién conservas y el pure de tomate para la comerciglizacion.
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PROGRAMA DE PROMOCION, FORMACION Y DESARROLLO DE
LA EDUCACION NUTRICIONAL Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
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El programa acepta el desafic de un proceso de franstormacion con la firme voluntaod de obtener un progresc
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ursos, talleres y charlas del Area Nuitricional donde podremos contar con profesionales del area de nutricion y salud.
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alimentacion, manejo de alimentos, trabajo de tierra, desarrollo de huertas aomiciliarias seguras.
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- Cursos, talleres y charias sobre seguridad alimentaria, inocuidod de jos alimentos y fodo lo relacioncgo g

practicas de alimentacion.
- Cursos, talleres y charlas sobre alimentacion consciente, y la-espiritualidad en la cocina.

- Creacion de huertas sustentables en las terrazas.
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- Creacion del programa radial COCINANDO CULTURA.
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PROGRAMA PYMES AL MUNDO

FRAGATA LIBETAD “Muestra itinerante institfucional de la Provincia de Buenos Aires”.

El gobierno de la provincia de buenos aires en su compromiso de promover el fomento del comercio
exterior, la ciencia, tecnologia e innovacion por medio de la cooperacion empresarial, aspira a abordar
de manera multidimensional la insercién econémico-productiva de la Provincia de Buenos Aires en el
mundo.

La Asociacicn en su Convenio Educative con el senado de la Provincia de Buenos Aires, apoya el
programa de pymes al mundo y prevé un excelente fortalecimiento de las pymes de buenos aires en el

mundo.
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PROGRAMA DE FORTALECIMIENTO A LA INDUSTRIA OVINA

La produccidn ovina representa un rubro importante dentro del sistema agropecuario de nuestro pais.
Tradicionalmente, Argentina orienté la explotacion del ganado ovino hacia la obtencion de lang,
fundamentalmente en la Patagonia, donde por el ambiente es dificil desarrollar otra actividad
agropecuaria. En funcién de esta tradicion lanera, mas del 50% del stock ovino argentino corresponde a
razas productoras de lana (Merino) y doble propésito (Corriedale, Rommey Marsh, Lineoln) y Criolla. Séle
una raza es netamente productora de carne, la Hampshire Down, y en los dltimos afios se han comenzado a
criar razas destinadas a la produccion de leche (Frisona, Manchega y Pampinta). Por ello desde ACRA,
creimos y avanzamo fuertemente con el legislativo provincial para potenciar los emprendimientos de la
Industria Ovina,
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PROGRAMA DE FORTALECIMIENTO A LA INDUSTRIA CONICOLA

La produccicn del conejo de las razas de carne constituye una importante actividad de autoconsumo
familiar. Esta especie ofrece muchas ventajas con referencias a otro tipo de producciones agropecuarias
tradicionales. Los conejos ofrecen muchas bondades ya que necesitan poca superficie para su produccion,
se reproducen facilmente, tienen una alimentacion sencilla y su cuidado resulta accesible. Pero
fundamentalmente su estiércol, se puede reciclar a través de la lombriz californiana para obtener
lombricompuesto es decir abono organico.

Desarrollaremos diferentes talleres en donde se fransmitira a la comunidad las bondades del conejo en
cuanto a lo nutricional como a la simpleza en sus diferentes recetas: Capacitaciones en instituciones,
Talleres de cocina conicola, Talleres nutricionales y Uso del desperdicio y reciclaje.,
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COCINANDO ARGENTINA

# vivi la experiencia #

Es un programa donde el Turismo y la Gastronomia se ve retroalimentado para armar el mapa Cocinando
Argentina por todo el territorio nacional. Pudiendo asi posicionar a la provincia en la plano nacional e
internacicnal. Queremos destacar la biodiversidad que estan ofrecen en nuestras pampas, nuestras playas,
las ciudades, nuestro delta, y las sierras gue potencian la inmensidad de nuestro territorio.

El programa tambien destaca talleres, charlas, seminarios en diterenfes escuelas.

Y también Cocinando Argentina pretende conjugar una comunidad mas participativa a traves de eventos
culinarios con mayuscula para de esta manera contribuir con instituciones, hogares y ONG, que mas

necesiten.
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PROGRAMA HUERTAS DOMICILIARIAS SOSTENIBLES

El proyecto se basa en la agudizacion de la crisis econémica y la vida erganica de fufuro que se plantea. Ef
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programa permitird vincular diversos actores de la comunidad (municipios, aseciaciones, ONG, comedores)
que estén trabajando y/o interesados en difundir las acciones precitadas, siguiendo las recomendaciones
de la FAO (Organizaciones de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion).
El programa esta ordenado a diferentes etapas, que incluyen difusion promocion y practicas de metas
especificas. Incluye la difusion a través de talleres, de huertas, Cocina y Nutricion, creacion de Huertas
Comunitarias Sustentables y difusion de los valores nutricionales de los alimentos y finalmente disponer de

ellos y cocinarlos de manera sana, practica y funcional.
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FORTALECIMIENTO ESTRATEGICO DE LA AGROINDUSTRIA CERVECERA
ARTESANAL DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES

En el marco del Proyecto Piloto PROCAL, Proyecto de Asistencia Integral para el Agregado de
Valor en Agroalimentos del Ministerio de Agroindustria de la Nacion. Luego de haber pasado la
experiencia de “Fortalecimiento de agroindustria cerveceras pymes de la Cuenca Bonaerense del
Area Metropolitana AMBA, Zona Sur de la Provincia de Buenos Aires y en articulacion con el
Ministerio de Agroindustria de la Provincia de Buenos Aires y las Municipalidades participantes del
Proyecto Piloto, La Plata, Quilmes, Florencia Varela y Berazategui. La Asociacion de Cocina
Regional Argentina presento al Senado de la Provincia de Buenos Aires el PROYECTO LEY DE

—

FORTALECIMIENTO A LA AGROINDUSTRIA DE CERVECERAS ARTESANALES.
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PROGRAMA “EL CAMINO DEL ALFAJOR ARGENTINO KM 0"
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En este marco desde la Asociacidon Culinaria con ldentidad Regional Argentina Yy la

Camara Aragentina del
Altajor CADA, se pensd, diagramo, proyecto y concreto el lanzamiento del ev
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F-r;-;::"r;l-‘l'1:';l Nacional “El Camino del A |"11§'~_"" Argentino km 0" Entendiendo gue las tiest

tradicionales son una muestra caracteristica de nuestra identidad cultural y por lo tanto constituyen un
b S r_] — I__,_._],__ vibest = oy rarea] ol P . RAPIVIURRIRPH | P N R c_l. et e amm] e |._,__J_I|_H__ '_J_‘ il T o I i
SUCes0 de abDIAad VIisian |r-|1'-.--r.J_ al gonde resumen aistintos elementos socioculturales de cadd e }.-JE.O. LGOS
testivales expresan nuellas del tejido social que representan y buscan retorzar el valor de compartir con la
tamilia y los amigos, estrechando los lazos culturales, sociales y, en nuestro
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PROGRAMA “RED GLOBAL DE CAPACITACION
PROFESIONAL "

Esta Red Global de Capacitacion Profesional nos permite estar en permanente
intercambio con nuestros profesionales en el mundo. A través de nuestros
Convenios Educativos con Asociaciones Mundiales pertenecientes al mundo
culinario, con Institutos Profesionales y Educativos de todo el mundo, podremos
llevar a nuestros profesionales desarrollar todo su expertise y lograr asi una

retroalimentacion continua en su formacion.






